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 مقذمٍ
هیىشٍتی ّستٌذ تشیي گشٍُ داسٍّای ضذ  ّا هْن تیَتیه آًتی

وِ یا تِ عَس عثیؼی تَسظ هَخَدات صًذُ ٍ یا تِ ضىل 
ّا  تیَتیه ضًَذ. آًتی هصٌَػی دس آصهایطگاُ تَلیذ هی

ّا سا اص  ّا ضًَذ ٍ یا آى تَاًٌذ هاًغ اص سضذ هیىشٍاسگاًیسن هی
ّضاستي هَاد 100-200ضَدسالاًِ  تیي تثشًذ. تخویي صدُ هی

ضَد، تِ گفتِ ساصهاى خْاًی  تیَتیىی دس دًیا تَلیذ هی آًتی
 (World Health Organizationیا  WHO) تْذاضت،

ّای تَلیذی دس دًیا تشای هصاسف  تیَتیه ًیوی اص ایي آًتی
دس ایشاى تِ  2010سال  دس .(1-4ضًَذ ) غیشاًساًی هصشف هی

تیَتیه دس تخص دام ٍ  تي آًتی 607ٍ  1200تشتیة حذٍد 
ا تِ ضىل هحلَل دس آب، عیَس هصشف ضذُ است. ایي داسٍّ

هخلَط تا غزا، تضسیمی ٍ یا اضىال دیگشدس صٌؼت دام ٍ عیَس 
ّذف استفادُ اص  (.1گیشًذ ) هَسد استفادُ لشاس هی

ّا دس ایي تخص، پیطگیشی ٍ وٌتشل تیواسی،  تیَتیه آًتی
یي داسٍّا اص عشیك ا (.5-10تاضذ ) دسهاى ٍ افضایص سضذ هی

تسْیل خزب، تغییش دس ًاصن وشدى غطای هخاعی سٍدُ، 
ّای هفیذ ٍ  حشوات سٍدُ، ایداد ضشایظ هٌاسة تشای تاوتشی

 ضًَذ ّای هضش تاػث افضایص سضذ هی اص تیي تشدى تاوتشی
تَاًذ تاػث  تیَتیه دس حیَاًات هی . استفادُ اص آًتی(11)

تالیواًذى داسٍ دس هَاد غزایی تا هٌطاء حیَاًی هثل گَضت، 

 مروریمقاله 
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ضیش ٍ تخن هشؽ ضَد.تالیواًذى داسٍ دس ایي هَاد غزایی 
ًذ تِ دلایل هختلفی اص خولِ، ػذم سػایت صهاى اًتظاس تَا هی

خْت خشٍج داسٍ، آلَدگی خَسان دام تا فضَلات حیَاى دس 
حال دسهاى ٍ استفادُ تذٍى هدَص ٍ تیص اص حذ هداص داسٍ 

صایی،  ّا داسای ػَاسضی هاًٌذ سشعاى تیَتیه .آًتی(3) تاضذ
-12تاضٌذ ) صایی، آلشطی ٍ ایداد هماٍهت تاوتشیایی هی خْص
ّا تَلیذ واسآهذ عیَس  تیَتیه ا ایي ٍخَد استفادُ اص آًتی(. ت11

دّذ وِ  وٌٌذُ ایي اخاصُ سا هی وٌذٍ تِ هصشف سا تسْیل هی
چٌیي  گَضت ٍتخن هشؽ سا تا ویفیت هٌاسة تْیِ وٌذ ٍ ّن
 ضَد تاػث افضایص سلاهت عیَس اص عشیك واّص تیواسی هی

، ساصهاى  (European Unionیا  EU) اسٍپا .اتحادیِ(13)
 Food andیا  FAO) خَاس ٍ تاس ٍ وطاٍسصی هلل هتحذ

Agriculture Organization)  ٍداسٍٍ ساصهاى غزا 
(FDA  یاFood and Drug Administration) 

لَاًیٌی سا تشای پایص ٍ وٌتشل تالیواًذُ آًتی تیَتیه دس 
ّای  تیَتیه آًتی (.13-14)اًذ  غزایی تذٍیي ًوَدُ هَاد

ضًَذ وِ اص آى خولِ  پضضىی استفادُ هی هختلفی دس دام
سیلیي، تتشاسایىلیي، سفالَسپشیي، هاوشٍلیذ،   تَاى تِ پٌی هی

سَلفاًاهیذ، آهیٌَگلَوَصیذ ٍ ًیتشٍفَساى اضاسُ وشد. اص هیاى 
ّای روش ضذُ تتشاسایىلیي، سَلفادیاصیي ٍ  تیَتیه آًتی

-17یطتشیي هصشف سا دس تخص عیَس داسًذ )ّا ت هطتمات آى
)اوسی تتشاسایىلیي(  ّا ( دس ایشاى ًیض تتشاسایىلیي1، 15

ّا  تتشاسایىلیي .(1) ّا داسًذ تیطتشیي هصشف سا دس هشغذاسی
ّستٌذ وِ هاًغ اص سضذ الغیفی  ّای ٍسیغ تیَتیه آًتی

 ّای َّاصی، ضًَذ ٍتش سٍی تاوتشی هیىشٍاسگاًیسن هی
هثثت ٍ گشم هٌفی خصَصاً استافیلَوَوَس،   َّاصی، گشم تی

هایىَپلاسوا ٍ ولشا هؤثش  استشپتَوَوَس، سیىتضیا، ولاهیذیا،
(. هطتمات داسٍیی پشهصشف دس ایي گشٍُ 18-19تاضٌذ ) هی

اسایىلیي، ولشٍتتشاسایىلیي ٍ تتشاسایىلیي، تتش ضاهل اوسی
حذاوثش همذاس هداص  EU(. 18تاضٌذ) سایىلیي هی داوسی

(MRLs  یاMaximum Residue Limits)  ُتالیواًذ
هیىشٍگشم تش گشم دس ًظش  20هشؽ  ّا سا دس تخن تتشاسایىلیي
(.تخن هشؽ تِ ػٌَاى یه هادُ غزایی هْن دس 18) گشفتِ است

هشؽ تِ  دلایل ػوذُ استفادُ اص تخن تشًاهِ غزایی افشاد خا داسد.
خاعش، اسصش غزایی تالا، عثیؼی تَدى، لاتل دستشس تَدى، 
خَاظ هؤثشٍ هوتاص آى دس تشویة تا سایشغزاّا ٍالتصادی 

ّای هختلف  تسیاسی اص اػضا ٍ سیستن (20) تاضذ تَدى آى هی
ساػتِ دس  25هشؽ دس عی یه دٍسُ  وٌٌذ تا تخن ووه هی

هشؽ دس وثذ ضىل گشفتِ ٍ اص  تذى هشؽ تطىیل گشدد.صسدُ تخن
ضَد ٍ سفیذُ  تخوذاى هٌتمل هی عشیك خشیاى خَى تِ

ّای دس حال سضذ تخوذاى ٍ  ٍسیلِ فَلیىَل هشؽ ًیض تِ تخن
گیشد. اص  گشدد ٍ دس آخش پَستِ ضىل هی لَلِ سحوی تطىیل هی

تیَتیه  خایی وِ هحل هتاتَلیسن تسیاسی اص داسٍّای آًتی آى
تاضذ دٍس اص  هشؽ، وثذ هی چٌیي هحل تطىیل صسدُ تخن ٍ ّن

تیَتیه دس صسدُ  وِ همذاس صیادی اص داسٍّای آًتی اًتظاس ًیست
تَصیغ تالیواًذُ تتشاسایىلیي  (.21-22تخن هشؽ یافت ضًَذ )

-27تیاى ضذُ است ) 1دس صسدُ ٍ سفیذُ تخن هشؽ دس خذٍل 
22.) 

خایی وِ ػَاهل صیادی تشسٍی تالیواًذُ تتشاسایىلیي دس  اص آى
ی وِ توام ایي ی هشٍس هشؽ تأثیشگزاس است ٍ ّیچ هغالؼِ تخن

ػَاهل سا دس وٌاس ّن تشسسی وشدُ تاضذ ٍخَد ًذاسد لزا ّذف 
هغالؼِ حاضش تشسسی توام ػَاهل هؤثش تش سٍی تالیواًذُ 

 تاضذ. تیَتیه تتشاسایىلیي دس تخن هشؽ هی آًتی
 همالِ ّای تشسسی ضذُ آٍسدُ ضذُ است. 2دس خذٍل 

 

 

 

 تتزاسایكلین در تخن هزغبیوتیک  . توسیغ باقیوانذه آنتی1جذول 

 هشتقات تتزاسایكلین سرده سفیذه

  داکسیسایکلیي

  هیٌَسایکلیي

   اکسیتتزاسایکلیي

   کلزٍتتزاسایکلیي

   تتزاسایکلیي
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 ٍ ّوىاساى ایَب یاسهحوذی          

 . نوونه ای اس هقالات بزرسی شذه2جذول 

 نویسنذه هطالعه ، سال

 )کشور(

 p-value یافته ها توضیح هطالعه

Nagy،0997ٍّوکاراى

لْستاى

تخن در تتزاسایکلیي باقیواًذُ بزرسی

هزغبارٍش6هزغبعذاستلقیحدارٍبِ

رٍس5تشریقیٍخَراکیبِهذت

رٍش دٍ ّز در دارٍ اًتظار سهاى

بالا تخنهزغ تشریقیٍخَراکیدر

هیباضذ

P<0.05

Himanish،4118ٍّوکاراى

ٌّذ

تتزاسایکلیيدرسردٍُبزرسیباقیواًذُ

6سفیذُبعذاستلقیحخَراکیدارٍبِ

رٍس5هزغبِهذت

بالاتزیيدٍسباقیواًذُدارٍدرسفیذُ

ًسبتبِسردُکوتزاست

p< 0.01

Furusawa،0999ٍّوکاراى

صاپي

ّایتعییيحضَرتتزاسایکلیيدربافت

رٍس7هزغبِهذت00هختلفهزغ

دارٍدرس قابلباقیواًذُ ٍسفیذُ ردُ

ردیابیهیباضذ

p< 0.01

Yoshimura،0990ٍّوکاراى

صاپي

تخن در تتزاسایکلیي باقیواًذُ بزرسی

هزغبعذاستلقیحخَراکیدارٍبِهزغ

رٍس7بِهذت

بِ ًسبت سردُ در دارٍ اًتظار سهاى

سفیذُطَلاًیتزهیباضذ

P<0.05

Ghamdi،4111ٍّوکاراى

عزبستاى

 در تتزاسایکلیي باقیواًذُ 631بزرسی

تخنهزغخام

بزرسی ّای ًوًَِ در دارٍ هیاًگیي

ضذُکوتزاسحذهجاسبَد

P<0.05

Alaboudi،4103ٍّوکاراى

عواى

ٍ سزخکزدى ، بزرسیتأثیزجَضاًذى

تتزاسایکلیيدر باقیواًذُ سزدساسیدر

تخنهزغ4511

جَضاًذى،سزخکزدىٍسزدساسی

کاّصباقیواًذُدارٍدرتخنهزغدر

هَثزهیباضٌذ

P<0.05

Furusawa،4110ٍّوکاراى

صاپي

هزغاًذاسُ تخن در تتزاسایکلیي گیزی

خام

هقذاردارٍدرتخنهزغخامکوتزاس

حذهجاسبَد

P<0.05

Omeiza،4104ٍّوکاراى

ًیجزیِ

اًذاسُ سیستنًگْذاریٍ بزرسیتأثیز

 در درهزغذاری تتزاسایکلیي باقیواًذُ

هزغذاری015تخنهزغدر

اًذاسُ ٍ ًگْذاری سیستن بیي

تخن در دارٍ باقیواًذُ با هزغذاری

هزغرابطِهستقیویٍجَددارد

p>0.05

Ekene،4100ٍّوکاراى

ًیجزیِ

اًذاسُ ، ًگْذاری سیستن تأثیز بزرسی

باقیواًذُ در غذا هٌبع ٍ هزغذاری

 در تتزاسایکلیي در هزغ 45تخن

هزغذاری

اًذاسُ ، ًگْذاری سیستن بیي

باباقیواًذُدارٍ هزغذاریٍهٌبعغذا

ٍجَد هستقیوی رابطِ هزغ تخن در

ًذارد

p>0.05

Idowu،4101ٍّوکاراى

ًیجزیِ

اًذاسُ سیستنًگْذاریٍ بزرسیتأثیز

در تتزاسایکلیي باقیواًذُ در هزغذاری

تخنهزغ911

 سیستن اًذاسُبیي ٍ ًگْذاری

تخن در دارٍ باقیواًذُ با هزغذاری

هزغرابطِهستقیویٍجَددارد

p>0.05

Omeiza،4104ٍّوکاراى

ًیجزیِ

در جغزافیایی تأثیزهٌطقِ بزرسی

در هزغ تخن در تتزاسایکلیي باقیواًذُ

هزغذاری015

باقیواًذُدارٍ بیيهٌطقِجغزافیاییبا

 رابطِ هزغ تخن ٍجَددر هستقیوی

دارد

p>0.05

Naser،4100ٍّوکاراى

عزبستاى

هٌطقِجغزافیاییٍفصل5بزرسیتأثیز

درباقیواًذُتتزاسایکلیيدرتخنهزغ

با فصل ٍ جغزافیایی هٌطقِ بیي

رابطِ هزغ تخن در دارٍ باقیواًذُ

هستقیویٍجَددارد

p<0.005
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 َا ريش
 الیواًذُ ٍت،  تتشاسایىلیي ّای دس ایي هغالؼِ ولیذٍاطُ

 ,Pub Med , Elsevierّای اعلاػاتی دس پایگاُ مرغ   تخم

Google scholar  هَسد  1991 -2014ّای   س تیي سالد
همالِ پیذا ضذ وِ 1286دس خستدَی اٍلیِ  خستدَ لشاسگشفتٌذ.

 حزف گشدیذ.همالِ 1255 تا تشسسی ػٌَاى ٍچىیذُ همالات 
هشؽ  همالاتی وِ تِ تیاى دلایل تالیواًذُ تتشاسایىلیي دس تخن

پشداختِ تَدًذ ٍاسد هغالؼِ ضذًذ ٍ همالاتی وِ تِ تیاى 
تالیواًذُ تتشاسایىلیي دس گَضت، خگش ٍ ػسل پشداختِ تَدًذ 

همالِ تشای  12اص ایي هغالؼِ هشٍسی خاسج ضذًذ. دس ول 
 تشسسی ًْایی اًتخاب ضذًذ.

تیَتیه تتشاسایىلیي  هغالؼاتی وِ دس صهیٌِ تالیواًذُ آًتی اوثش
هشؽ اًدام ضذُ است فمظ تِ تیاى دٍص داسٍ دس  دس تخن
اًذ ٍ تِ فاوتَسّای تأثیشگزاس دس تالیواًذى  هشؽ اوتفا وشدُ تخن

ای ًطذُ است.دس چٌذ هغالؼِ ساتغِ تیي  هشؽ اضاسُ داسٍ دس تخن
هشؽ تا فاوتَسّایی  ي دس تخنتیَتیه تتشاسایىلی تالیواًذُ آًتی

هاًٌذ صهاى اًتظاس، خَضاًذى، سشخ وشدى، سشدساصی، سیستن 
ًگْذاسی، اًذاصُ هشغذاسی، هٌثغ غزا، فصل ٍ هٌغمِ 

ضذُ است.دس ایي تشسسی،   خغشافیایی هَسد اسصیاتی لشاس گشفتِ
الزوش تِ تفىیه  هغالؼات اًدام ضذُ دس هَسد فاوتَسّای فَق

 سد اسصیاتی لشاس گشفتِ ضذُ است.هَضَع هَسد تحث،هَ
 



 
 . دیاگزام انتخاب هقاله1شكل 

تتشاسایىلیي تیَتیه  اوثش هغالؼاتی وِ دس صهیٌِ تالیواًذُ آًتی
هشؽ اًدام ضذُ است فمظ تِ تیاى دٍص داسٍ دس  دس تخن
اًذ ٍ تِ فاوتَسّای تأثیشگزاس دس تالیواًذى  هشؽ اوتفا وشدُ تخن

ای ًطذُ است.دس چٌذ هغالؼِ ساتغِ تیي  هشؽ اضاسُ داسٍ دس تخن
هشؽ تا فاوتَسّایی  تیَتیه تتشاسایىلیي دس تخن تالیواًذُ آًتی

، خَضاًذى، سشخ وشدى، سشدساصی، سیستن هاًٌذ صهاى اًتظاس
ًگْذاسی، اًذاصُ هشغذاسی، هٌثغ غزا، فصل ٍ هٌغمِ 

ضذُ است.دس ایي تشسسی،   خغشافیایی هَسد اسصیاتی لشاس گشفتِ
الزوش تِ تفىیه  هغالؼات اًدام ضذُ دس هَسد فاوتَسّای فَق

 هَضَع هَسد تحث،هَسد اسصیاتی لشاس گشفتِ ضذُ است.

 

 سمان اوتظار
ٍ ّوىاساى همذاس تالیواًذُ  Nagyی تَسظ  دسهغالؼِ
هشؽ تؼذ اص دسهاى هشؽ تا سٍش  تتشاسایىلیي دس تخن اوسی

تضسیمی ٍ خَساوی هَسد تشسسی لشاس گشفت.ًتایح هغالؼِ ًطاى 
داد وِ تؼذ اص سٍش تضسیمی تالیواًذُ اوسی تتشاسایىلیي دس 

سدیاتی سفیذُ تا سٍصپٌدن ٍ دس صسدُ تا سٍص دٍاصدّن لاتل 
چٌیي تؼذ اص سٍش خَساوی ایي داسٍ دس سفیذُ ٍ  تاضذ ٍّن هی

گیشی  صسدُ تِ تشتیة تا سٍص ًْن ٍ دٍاصدّن لاتل اًذاصُ
تاضذ.دس ایي هغالؼِ دس ّش دس سٍش تضسیمی ٍ خَساوی  هی
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تاضذ ٍدس صسدُ ایي  صهاى اًتظاس داسٍ دس تخن هشؽ عَلاًی هی
. دس هغالؼِ (28) ذتاض تش هی صهاى ًسثت تِ سفیذُ عَلاًی

دیگشی وِ تا سٍش خَساوی اًدام گشفت هطاّذُ ضذ وِ 
تتشاسایىلیي دس صسدُ ًسثت تِ  دٍص تالیواًذُ اوسیتالاتشیي 

سفیذُ تیطتشاست ٍ اص سٍص دٍم تا دّوویاًگیي غلظت 
تاضذ وِ دس هغالؼِ  تالیواًذُ داسٍ دس سفیذُ اص صسدُ تیطتش هی

ی حضَس  . دس طاپي دس هغالؼِ(29) لثلی تِ آى اضاسُ ًطذُ تَد
اوسی تتشاسایىلیي دس تخن هشؽ هَسد اسصیاتی لشاس گشفت 
ًٍتایح ایي هغالؼِ هاًٌذ هغالؼِ لثلی حاوی اص آى تَد وِ داسٍ 

 تاضذ گیشی هی ّن دس صسدُ ٍ ّن دس سفیذُ لاتل اًذاصُ
(30).Yoshimura  ّوىاساى ًیض تا افضٍدى ٍ

تتشاسایىلیي تِ آب خَساوی عیَس هطاّذُ وشدًذ وِ  اوسی
ٍ دس سفیذُ تا سٍص ضطن تتشاسایىلیي دس صسدُ تا سٍص ًْن  اوسی

. تا تَخِ تِ هغالؼات تشسسی (31) تاضذ گیشی هی لاتل اًذاصُ
تَاى ایي ًتیدِ سا گشفت وِ  ضذُ دس صهیٌِ، صهاى اًتظاس، هی

هشؽ  تتشاسایىلیي دس تخن تیَتیه اوسی صهاى اًتظاس تشای آًتی
 تاضذ ٍ داسٍ ّن دس صسدُ ٍ ّن دس سفیذُ عَلاًی هذت هی

تش اص سفیذُ  وٌذ ٍلی صهاى اًتظاس دس صسدُ عَلاًی سسَب هی
تاضذ ٍ دس یه هغالؼِ تیاى ضذُ تَد وِ هتَسظ غلظت  هی

تالیواًذُ داسٍ دس سفیذُ ًسثت تِ صسدُ تیطتش است وِ ایي اهش 
 ًیاص تِ تشسسی تیطتشی داسد.

 

 جًشاوذن ، سزخ کزدن ي سزدساسی

هشؽ  تخن 630اًدام ضذ ی وِ دس وطَس ػشتستاى  دس هغالؼِ
تیَتیه تتشاسایىلیي هَسد اسصیاتی  خام اص ًظش تالیواًذُ آًتی

ّا اص ًظش تالیواًذُ داسٍ تالاتش اص  هشؽ تخن %4/14لشاس گشفتٌذ. 
هشغذاسی  5حذ هداص تَدًذ ٍلی تِ عَس ولی هیاًگیي داسٍ دس 

 تش اص حذ هداص تَد آٍسی ضذُ تَد پاییي ّا خوغ وِ ًوًَِ اص آى
هشؽ اص ًظش  وًَِ تخنً 500ی دیگشی  . دس هغالؼِ(32)

 ّای هختلف هَسد اسصیاتی لشاس گشفتٌذ. تیَتیه آًتیتالیواًذُ 
ًوًَِ اص ًظش تالیواًذُ ولشٍ تتشاسایىلیي هثثت تَدًذ وِ دس  14
ًوًَِ سفیذُ داسای تالیواًذُ داسٍ تَد ٍ یه ًوًَِ صسدُ 11

ًوًَِ ّن صسدُ ٍ ّن سفیذُ  2حاٍی تالیواًذُ داسٍ تَد ٍ دس 
دلیمِ دس  15ِ هذت ّا ت حاٍی تالیواًذُ داسٍ تَدًذ. ًوًَِ

همذاس ولشٍ تتشاسایىلیي دس  دسخِ خَضاًذُ ضذًذ.100دهای 

% واّص سا ًطاى داد 61% ٍ 24سفیذُ ٍ صسدُ تِ تشتیة 
 3، 1دسخِ تِ هذت  160چٌیي تؼذ اص سشخ وشدى دس دهای  ّن
 4/78ٍ  4/71، 3/52دلیمِ همذاس داسٍ دس سفیذُ تِ تشتیة  5 ٍ

واّص سا ًطاى داد.  5/98ٍ  7/91،  9/85ٍ دس صسدُ تِ تشتیة 
دسخِ تِ هذت چْاس 10ّا دس دهای  تؼذ اص سشدساصی ًوًَِ

% واّص سا ًطاى داد. 21ّفتِ همذاس داسٍ دس سفیذُ ٍ صسدُ 
دّذ وِ خَضاًذى ٍ سشخ وشدى  ًتایح ایي هغالؼِ ًطاى هی

تیَتیه سا واّص دٌّذ ٍلی  تَاًٌذ همذاس هَاخِْ تا آًتی هی
واّذ.دس هدوَع  صُ وافی اص همذاس داسٍ ًویسشدساصی تِ اًذا

ّشیه اص فاوتَسّای خَضاًذى، سشخ وشدى ٍ سشدساصی 
تیَتیه  وٌٌذُ سلاهت داسٍ اص ًظش تالیواًذُ آًتی تضویي

دس وطَس طاپي  2001. دس سال (33) تاضٌذ تتشاسایىلیي ًوی
تیَتیه تتشاسایىلیي  ّای خام اص ًظش تالیواًذُ آًتی تخن هشؽ

تشسسی ضذًذ وِ همذاس داسٍ دس ایي ًوًَِ ووتش اص حذ هداص 
تخن هشؽ خام اًدام ضذُ  تَد. ایي هغالؼِ ًیض فمظ تشسٍی

. تا تَخِ تِ هغالؼات تشسسی ضذُ خَضاًذى ٍ سشخ (34) است
تیَتیه  وشدى اص فاوتَسّای تأثیشگزاس دس تالیواًذُ آًتی

 تاضٌذ وِ فمظ دس یه هغالؼِ هشؽ هی تتشاسایىلیي دس تخن

اًذ ًیاص است وِ دس ایي صهیٌِ  تِ ضذُهَسد تشسسی لشاس گشف
 ّای تیطتشی صَست پزیشد. تشسسی

 

 سیستم وگُذاری، اوذاسٌ مزغذاری ي مىبع غذا
ی تا ّذف تشسسی  دس وطَس ًیدشیِ هغالؼِ 2012دس سال 

هشؽ اًدام ضذ تذیي هٌظَس اص  تالیواًذُ تتشاسایىلیي دس تخن
هشغذاسی %( 3/33) 8آٍسی ضذ.  هشغذاسی ًوًَِ خوغ 24

داسای ًوًَِ هثثت تَدًذ وِ ّوگی خْت ًگْذاسی هشؽ اص 
هشغذاسی اص ًظش  16سیستن پَضالی استفادُ وشدُ تَدًذ ٍ 

% اص لفس ٍ 8/45تالیواًذُ داسٍ دس تخن هشؽ هٌفی تَدًذ وِ 
ْذاسی هشؽ استفادُ وشدُ % اص سیستن پَضالی خْت ًگ20

شغذاسی تؼذاد ه 7هشغذاسی داسای ًوًَِ هثثت دس  8تَدًذ.اص 
ػذد تَد ٍ فمظ یه هشغذاسی تؼذاد  2000ّا ووتش اص  هشؽ
ػذد تَد. دس ایي هغالؼِ تیي سیستن  2000ّا تیطتش اص  هشؽ

تیَتیه  ًگْذاسی ٍ اًذاصُ هشغذاسی تا تالیواًذُ آًتی
. دس (35) ضَد هشؽ ساتغِ هستمین دیذُ هی تتشاسایىلیي دس تخن

 25هغالؼِ هطاتِ دیگشی وِ دس ًیدشیِ اًدام ضذُ تَد 
هشغذاسی اص 14َدًذ. هشغذاسی هَسد اسصیاتی لشاس گشفتِ ضذُ ت

هشغذاسی اص ّش دٍ  5هشغذاسی اص لفس ٍ  6سیستن پَضالی،
لفس(خْت ًگْذاسی هشؽ استفادُ  2پَضالی ٍ  3 سٍش )
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هشغذاسی وِ اص سیستن پَضالی  17وشدُ تَدًذ. دس هدوَع اص 
هشغذاسی داسای ًوًَِ هثثت تَدًذ ٍ اص  6استفادُ وشدُ تَدًذ 

هشغذاسی داسای ًوًَِ  3هشغذاسی داسای سیستن لفس  8
ػذد  2000ّا تیطتش اص  هشغذاسی تؼذاد هشؽ 15هثثت تَدًذ.دس 

هشغذاسی 10ّا داسای ًوًَِ هثثت تَدًذ ٍ دس  تای آى 7تَد وِ 
ّا داسای  ػذد تَد وِ دٍ تای آى 500ّا ووتش اص  تؼذاد هشؽ

هشغذاسی اص غزای تداسی استفادُ وشدُ  16ًوًَِ هثثت تَدًذ. 
هشغذاسی وِ اص غزای  9ا داسای ًوًَِ هثثت ٍ اص ت 5تَدًذ وِ 

هشغذاسی داسای ًوًَِ هثثت  4غیش تداسی استفادُ وشدُ تَدًذ 
تَدًذ. دس ایي هغالؼِ ًسثت تِ هغالؼِ لثلی هٌثغ غزا ًیض هَسد 
تشسسی لشاس گشفتِ ضذُ است ٍلی تش خلاف هغالؼِ لثلی 

تا سیستن هشؽ  داسی تیي تالیواًذُ داسٍ دس تخن استثاط هؼٌی
. دس (36)ًگْذاسی، اًذاصُ هشغذاسی ٍ هٌثغ غزا دیذُ ًطذ

هشغذاسی  81هشغذاسی هَسد تشسسی 85ی دیگشی اص هغالؼِ
هشغذاسی داسای سیستن ًگْذاسی 4داسای سیستن پَضالی ٍ 

پشًذُ 500ّا ووتش اص  هشغذاسی تؼذاد هشؽ 26لفس تَدًذ.دس 
هشغذاسی تیطتش  19ٍ هشؽ  200-500هشغذاسی تیي  40تَد ٍ 
هغالؼِ ًسثت تِ هغالؼات لثلی هشؽ داضتٌذ. دس ایي  2000 اص

اًذ وِ  ّای تیطتشی هَسد اسصیاتی لشاس گشفتِ تؼذاد هشغذاسی
تیي اًذاصُ هشغذاسی ٍ سیستن ًگْذاسی تا تالیواًذُ 

 .(37) ضَد هشؽ ساتغِ هستمیوی دیذُ هی تتشاسایىلیي دس تخن
تَاى گفت وِ اًذاصُ هضسػِ ٍ سیستن ًگْذاسی دس  دس ول هی

تاضٌذ ٍ فمظ دس یه  تالیواًذُ داسٍ دس تخن هشؽ تأثیشگزاس هی
هغالؼِ هٌثغ غزا هَسد تشسسی لشاس گشفتِ ضذُ است وِ ًیاص تِ 

 تاضذ. ّای تیطتشی دس ایي صهیٌِ هی تشسسی
 

 فصل ي مىطقٍ جغزافیایی
هٌغمِ هختلف دس ًیدشیِ اص ًظش  5هشغذاسی صٌؼتی اص  105

هشؽ هَسد اسصیاتی لشاس گشفتٌذ.  تالیواًذُ تتشاسایىلیي دس تخن

% هتغییش 7تالیواًذُ داسٍ دس هٌاعك هختلف اص صفش تا 
تَد.ًتیدِ ایي هغالؼِ حاوی اص آى است وِ هیضاى تالیواًذُ 

. دس (35) تاضذ هشؽ دس هٌاعك هختلف هتفاٍت هی داسٍ دس تخن
هٌغمِ هختلف  5هشؽ اص  ّای تخن هغالؼِ هطاتِ دیگشی ًوًَِ
آٍسی ضذًذ. ًتایح ًطاى داد وِ همذاس  دس چْاس هاُ هختلف خوغ
هشؽ دس تیي هٌاعك هختلف هتفاٍت اص  تالیواًذُ داسٍ دس تخن

تاضذ ًوًَِ هثثت  تاضذ ٍ دس هاُ اوتثش وِ فصل سشد هی ّن هی
آٍسی ضذ. دس ایي هغالؼِ ػلاٍُ تش هٌغمِ  تیطتشی خوغ

هَسد تشسسی لشاس گشفتِ ضذُ است خغشافیایی، تأثیش فصل ًیض 
تَاى ًتیدِ گشفت وِ فصل ٍ هٌغمِ خغشافیایی اص  . هی(38)

 تاضٌذ. هشؽ هی فاوتَسّای هؤثش دس تالیواًذُ داسٍ دس تخن
 

 وتیجٍ گیزی
خَضیذى، سشخ وشدى، ّش یه اص فاوتَسّای صهاى اًتظاس، 

سیستن ًگْذاسی، اًذاصُ هشغذاسی، هٌغمِ خغشافیایی ٍ فصل 
تیَتیه تتشاسایىلیي دس  تَاًٌذ دس واّص تالیواًذُ آًتی هی

هشؽ دس اثش سشد  تخن هشؽ هؤثشتاضٌذ. واّص داسٍ دس تخن
تاضذ ٍ تِ اًذاصُ وافی تاػث واّص هَاخِْ  ساصی ون هی

د تأثیش هٌثغ غزا دس تالیواًذُ ضَد ٍدس هَس اًساى تا داسٍ ًوی
ّای تیطتشی  داسٍ دس تخن هشؽ ًیاص تِ تشسسی

تَاًذ دس هغالؼاتی وِ دس  ّای ایي هغالؼِ هی تاضذ.یافتِ هی
صهیٌِ تالیواًذُ تتشاسایىلیي دس تخن هشؽ ٍ سایش اللام غزایی 

 گیشد هَسد استفادُ لشاس گیشد. تا هٌطاء حیَاًی اًدام هی
 

 تشکز يقذرداوی
گشٍُ تغزیِ ٍ ػلَم غزایی داًطىذُ تغزیِ اصفْاى وِ ها سا  اص

 دس اًدام ایي هغالؼِ یاسی سساًذًذ ووال تطىش سا داسین.
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Abstract 

Background: Background: Tetracycline antibiotics are commonly used for prevention and treatment of 

disease and for growth promotion in poultry farming. High- dose and/or prolonged use of tetracyclines in 

laying hens lead to accumulated residue in eggs and other chiken’s byproducts that might make them 

unsafe for human health. 

Methods: The purpse of this study was to systematically review of the publications on the factors that 

affect teteracyclin residue in egg. Scientific databases linculding Web of sciecne, PubMed, Medline, 

Scoupus, SID and Googlescholar were searched for keywords “tetracycline”, “residue” and “eggs” from 

1991 to 2014.  

Findings: Factors such as withdrawal period, farm scale, housing system, geographic region, season and 

cooking method affect the quantitity of tetracyclin residue in egg. While, refrigerated storage has neglible 

effect on that. 

Conclusion: Implementation of good agricultural practices (GAPs) program, regular monitoring and strict 

supervision from food safety agancies can  reduce the human exposure to tetracyclins through egg 

consumtion,  Also, acknowledging  public right by providing them with sufficient information on the 

possible distribiution of  the contaminated eggs in the society  will contribiute this process.  
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